Перечень тем 

для выполнения внеаудиторной самостоятельной работы

учебной дисциплины 

«Характеристика молочного сырья и ассортимент молочной продукции»
  в соответствии с учебным планом по профессии 

Мастер производства молочной продукции 

со сроком обучения 3г 5м.
Цель: Углубить и расширить знания, полученные на уроках.

Порядок выполнения  работы: 

самостоятельный поиск и систематизация информации по предложенным темам.  Работы оформляются в электронном или печатном виде, с защитой  проекта на уроках. 

	1. 
	Правила отбора проб заготовляемого молока.

	2. 
	 Механическая загрязнённость молока.

	3. 
	 Характеристика оборудование  для определения содержания жира в молоке.

	4. 
	Основные условия получения точных показателей, характеризующих свойства молока.

	5. 
	Изменение вязкости молока при нагревании.

	6. 
	Процесс разделения молока на фракции.

	7. 
	Кислотность молока, приборы, порядок определения.

	8. 
	Влияние механической загрязнённости молока на его чистоту.

	9. 
	Влияние гомогенизации молока на его свойства.

	10. 
	Физико-химические показатели качества молока.

	11. 
	Сепарирование молока, его принцип;  изменение состава молока в процессе сепарирования.

	12. 
	Виды пастеризации, влияние на качество молока.

	13. 
	Фальсифицированное молоко

	14. 
	Стерилизация, влияние на качество и продолжительность хранения.

	15. 
	Современные методы первичной обработки молока

	16. 
	Пороки молока, причины возникновения.

	17. 
	Методы определения механической загрязнённости молока

	18. 
	Влияние первичной обработки молока на его качество.

	19. 
	Факторы влияющие на эффективность пастеризации молока.

	20. 
	Бактерицидная фаза молока, влияние на продолжительность хранения.


